
En complément de nos activités de Youtubeur et de
formateur dans la thématique des vergers, nous

ouvrons cette année, une pépinière spécialisée dans le
but de vous aider concrètement à développer votre

autosuffisance alimentaire.

La pépinière « La clé des champs » est une micro-
pépinière artisanale, implantée à Lamarque-Pontacq

(Hautes-Pyrénées), sur un terrain de 5000 mètres
carrés, situé à 450 mètres d'altitude.

Des fruitiers « faciles à vivre » : les variétés d'arbres
fruitiers que nous produisons (ou que nous

revendons) sont sélectionnées sur des critères
gustatifs et de grande résistance aux maladies et aux
ravageurs, pour augmenter vos chances d'obtenir des
récoltes régulières, abondantes et qualitatives, sans

traitement ni grande complication.

Notre collection de « pieds mères » : à la pépinière,
nous disposons d'une collection de plus de 100

variétés d'arbres et d'arbustes fruitiers. La mise en
place de cette collection a débuté, à titre privé, dès

2006. Elle grandit chaque année depuis 15 ans !

Nos méthodes culturales : notre production est
réalisée par bouturage, marcottage ou greffage. Nous
pratiquons l'agroécologie afin de toujours respecter et

agrader notre terre. Nous utilisons uniquement des
produits admis en agriculture biologique pour

amender le sol et protéger nos cultures.

Participez à notre atelier de formation
« Créer votre verger familial pour y récolter tous

vos fruits pour toute l'année »
25/26 février, 4/5 mars, 11/12 mars ou 18/19 mars

2023 – maximum 8 participants 

Renseignements/inscriptions :
http://bit.ly/3A8xFPd

Vous pouvez pré-commander vos arbres, grâce à ce
document et au bon de commande joint. Merci de

vérifier la disponibilité des végétaux par téléphone !

Groupez vos achats ! Frais fixes pour l'expédition en
France métropolitaine : 15 euros quel que soit le

nombre de plantes commandées...

=> Expédition/retrait à partir du 1er octobre 2022
pour les commandes de figuiers.

=> Expédition/retrait à partir du 15 décembre 2022
pour les commandes comprenant des racines nues.
=> Retrait possible en pépinière, sur rendez-vous

lacledeschamps65@gmail.com
06 26 98 66 66

Stéphane Grimaldi
18 route du Turon - 65380 Lamarque-Pontacq

Catalogue hiver 2022/2023

* Conteneurs : figuiers
* Racines nues : noyers, châtaigniers,

noisetiers

Boutique en ligne : bit.ly/3AUgxyn
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FIGUIERS (18 euros)
(En pots de 3,4 litres pour une meilleure reprise)

*  Ronde  de  Bordeaux :  unifère  précoce  (août).  Figues
bien  sucrée.  Bonne  résistance  aux  intempéries.  Arbre  à
développement moyen. Petits fruits noirs parfaits pour la
confiture, la cuisine, en frais et pour le séchage. Réussit
partout en France jusqu'à 600 m. Une valeur sûre !

* Rouge d'Argenteuil (Dauphine) : arbre de grand déve-
loppement  et  productif.   Figues  de gros  calibre,  jusqu'à
150 gr. Bifère produisant tôt en juillet (fruits verts à bruns)
puis fin août (fruits violets/gris). Gros potentiel de figues
fleurs.  Convient  pour  le  littoral  Breton/Normand  en
situation ensoleillée et abritée des vents dominants !  

 
* Marseillaise : arbre  de  dimension  moyenne.  Unifère.
Fruit jaune-vert de petite taille, délicieusement parfumé et
sucré. Cette variété a besoin de beaucoup de chaleur pour
fructifier.  Maturité  fin-août  à  fin  septembre.  Peut  être
consommé frais  et  en confiture.  Très  bonne aptitude au
séchage. Convient pour la moitié sud de la France.

* Pastilière :  arbre de petite dimension. Unifère. Fruit de
taille moyenne. Texture fine et juteuse, chair très fruitée.
Couleur bleu vif avec un pédoncule long de couleur rouge.
Maturité à partir de début août. La plus précoce des figues
d’automne avec Ronde de Bordeaux. Excellente résistance
au froid. Réussit partout en France, jusqu'à 600 mètres.  

*  Longue  d'août  ou  "figue  banane » :  arbre  de
développement moyen. Figue d'assez gros calibre et très
allongée  avec  une  couleur  vert-brun  et  une  chair  rouge
sombre bien sucrée. Cette variété est  bifère. Elle produit
en juillet puis d'août à octobre. Bonne résistance au froid
et aux intempéries pour un fruit de ce calibre.

* Madeleine des deux saisons :  arbre de taille moyenne.
Bifère. Fruit de très grosse taille. Variété précoce, fin juin
puis  mi-août.  Fruit  à  la  chair  rosée,  d’une  très  bonne
qualité gustative en frais  ou en confiture.  Goût très fin.
Peau fine. Très bonne résistance au froid, convient pour
toute la France mais redoute les excès d'humidité !

* Goutte d'or : arbre de petite taille, parfait pour les petits
jardins. Bifère . Fruit de couleur bronze de grosse taille.
Maturité  début  juillet  puis,  mi-août.  Excellents  fruits,
sucrés, goût très fin, à la fois pour les figues fleurs et les
figues d’automne, à chair rose. Très intéressante pour la
confiture. Bonne résistance au froid. Convient pour toute
la France. Redoute les excès d’humidité !

CHÂTAIGNIERS (29 euros)
(scions de 1 an à racines nues 60/100 cm)

*  Bouche  de  Bétizac  (variété  greffée) : châtaignier
hybride bien adapté pour la Gironde, Charente, Dordogne,
Bretagne,  Corrèze,  Ardèche,  et  les Pyrénées  jusqu'à une
altitude de 600 mètres.  Variété  à  très  gros  marrons très
précoces.  Complètement  insensible  au  cynips.  C'est
actuellement la variété la plus plantée au verger amateur
ou commercial. Une valeur sûre !

* Marlhac (sur ses propres racines) : châtaignier hybride
bien  adapté  pour  la  Dordogne,  Gironde,  Basse  Corrèze,
Charente. Variété demi-précoce, d’une bonne productivité.
Fruit de forme elliptique triangulaire de calibre gros à très
gros.  Très  bonne  conservation  naturelle.  Bonne  qualité
gustative.

* Maraval (sur ses propres racines) : châtaignier hybride
parfait  pour  les  régions  chaudes  telles  que  Gironde,
Dordogne,  Pyrénées-Atlantiques,  Midi-Pyrénées,  en
dessous de 400 mètres d'altitude. Craint le gèle dans les
situations  océaniques  où  l'hiver  est  trop  doux.  Peu
exigeante  sur  la  qualité  du  sol.  Demi-tardif,  Maraval
donne un gros  fruit  acajou de forme triangulaire  qui  se
conserve bien.

* Maridonne (variété greffée) : châtaignier bien adapté
pour Sud-Ouest au dessous de 400 mètres. Variété tardive
à  très  gros  marron  s’épluchant  bien.  Très  bonne
conservation  naturelle.  A  planter  en  situation  plutôt
abritée, car il  craint le vent.

Tous nos châtaigniers sont peu sensibles aux attaques 
du cynips et résistent à la maladie de l'encre.  

NOYERS (29 euros)
(scions greffés de 1 an à racines nues 60/100 cm)

* Fernor :  parfaite  pour  les  zones  sensibles  aux gelées
printanières.  Débourrement  tardif  et  maturité  tardive
(2ème semaine d'octobre).  Bonne productivité.  Fruits  de
gros calibre. Très bonne qualité gustative du cerneau. Peu
sensible à la bactériose et à l’anthracnose   Pollinisateurs
conseillés : Fernette. Cette nouvelle variété française  est
considérée comme la meilleure du moment.

* Fernette :  nouvelle variété issue d'un croisement entre
Lara et Franquette. Beau fruit généralement clair, veiné et
d’extraction  facile,  à  rendement  en  cerneaux  élevé.
Maturité tardive. Excellent pollinisateur pour Fernor.  Peu
sensible à la bactériose et à l’anthracnose.

* Franquette : beau fruit à rendement en cerneaux élevé.
Fructification  tardive.  Du  fait  de  sa  relative  rapidité  de
mise à fruits, de sa productivité élevée et de la qualité de
son fruit, Franquette est actuellement la variété française
la plus plantée au verger amateur. Pollinisateur conseillé :
Ronde de Montignac.

* Ronde de Montignac : excellent pollinisateur pour Lara
et Franquette. Production précoce. Noix rondes. Cerneaux
de grande qualité mais de plus petit calibre que Franquette
ou Fernor. Peu sensible à la bactériose et à l’anthracnose. 

NOISETIERS (15 euros)
(Marcottes repiquées à racines nues 60/100 cm)

* Corabel : bonne qualité gustative. Arbre  très productif.
Très  gros  fruits  parfumés   (3,6  à  4,5  grammes). Elle
produit  parmi les  plus grosses noisettes  en France ! De
plus,  elle  se  comporte  bien  face  au  phytopte  et  à  la
bactériose. Une variété incontournable au verger amateur !

Le choix est difficile ? Je vous guide par téléphone !
- 06 26 98 66 66 -


